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TEMARIO 2021

7 OCTUBRE GV Estética gustatoria. Introducción

14 OCTUBRE GV Cognitivismo: el gusto no metafórico

21 OCTUBRE YB  Breve historia del arte de comer

28 OCTUBRE YB La cocina tecno-emocional como arte

4 NOVIEMBRE FIESTA

11 NOVIEMBRE YB Feminismos aplicados a la estética gustatoria

18 NOVIEMBRE YB Cuerpos. El sujeto-comensal

25 NOVIEMBRE YB El gesto de comer

2 DICIEMBRE GV Categorías: artización, cognificación 

9 DICEIMBRE GV Categorías

16 DICIEMBRE GV Un futuro para la estética gustatoria
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