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EVALUACION

La evaluacion del modulo se hara teniendo en cuenta dos elementos:

a) La presentacion de un texto en clase (30%)
b) La elaboracion de dos breves trabajo sobre |la materia impartida, a pactar previamente con el profesor, con
una extension minima de 1500 palabras (35% cada uno).

El docente marcara una fecha y lugar para la revision de las pruebas evaluadoras. Habra tambien una fecha de
recuperacion que sera acordada con la Facultad.

En caso de que el estudiante lleve a cabo cualquier tipo de irregularidad que pueda conducir a una variacion
significativa de la calificacion de un determinado acto de evaluacion, este sera calificado con O,
iIndependientemente del proceso disciplinario que pueda derivarse de ello. En caso de que se verifiquen varias
irregularidades en los actos de evaluacion de una misma asignatura, la calificacion final de esta asignatura
sera 0.

En caso de que las pruebas no se puedan hacer presencialmente, se adaptara su formato (sin alterar su
ponderacion) a las posibilidades que ofrecen las herramientas virtuales de la UAB. Los deberes, actividades y
participacion en clase se realizaran a traves de foros, wikis y / o discusiones de ejercicios a traves de Teams,
etc. El profesor o profesora velara para asegurarse el acceso del estudiantado a tales recursos o le ofrecera
otros alternativos que estén a su alcance.
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